
展示会出展のご案内

ブース番号：２－２２９（西２ホール）

しっとり感・もちもち感up
栄養強化、糖質低減
苦みやコクの付与

キレのある甘みに改良

製菓・製パン

口溶けなめらか
スプレッド性良好

表面なめらか、まぶして使える

パウダータイプ酸味料

ジューシー感・歩留向上
たん白変性抑制

離水防止、食感改良

冷凍食品

自然な風味でたん白強化
保形性向上、繊維感の付与

かまぼこ風食感、マグロ風食感

プラントベース

来場事前登録すると
スムーズに

入場できます！

　東京ビッグサイト丨西１・２・４ホール＆アトリウム
10.23　～10.25 (金)(水) 10:00~17:00

食品開発展2024食品開発展2024

ぜひ、ブースにお立ち寄りください。

https://hijapan.info/

https://oft.organo.co.jp/ 

https://hijapan.info/

